in tolgyesekben, bokorerd6kben, erddszéleken és
gi gylimolcsdsokben, sz6l6kben altalaban szalanként
el6fordulo fafaj termését évezredek ota fogyasztja az a
ember. Napjainkban leglnkabb a gyiimol- .
csébol f6zhetd palinka révén ismert.

A kézépkorban
minden hazai ko-
lostorkert gyt
molcsfai kozott fel-
lelhet6 volt. Emlé-
keit a dunantuli sz6-
16hegyek tobb évsza-
zados hagyasfai Orzik.
A Balaton déli partjan, Tele-
ki sz616hegyén all a kb. 300 éves vé-
dett hazi berkenye, amelynek keriilete
eléri a 320 cm-t. Egyedei igen magas,
4-500 éves kort is képesek megélni.

A kozepes termett (20-25 m) fa alak-
ja meglehetdsen valtozd: szabad allas-
ban torzse zomok, vastag, terpeszkedd
agakra bomlik, zart erdében ugyan-
akkor egyenes, jol feltisztulo
torzset és nyulank koro-
nat fejleszt. Kérge fiata-
lon  vordsesbarna,
idével azonban so-
tétbarnara valtozik,
és repedezettsége
id6sebb kordra az
agakra is atterjed.
Tojasdad riigyei ra-
gaddsak, végein
molyhosak, paratla-
nul szarnyalt levelei 15-
19 landzsas, 3,5-5 cm hosz-
szu levélkébdl allnak. Fehér vi-
rdaga majusban nyilik, nyakas korte
vagy gombolyded alaku termései pe-
dig szeptemberben érnek. A sarga, a
napos oldalon pirosld gyiimolcs na-

gyon mutatods, de a
sok csersavtol akkor
még élvezhetetlentil
fanyar, innen kapta
népi  elnevezését, a fojtos jelzot.
A tudomanyos névének els6 tagja
(sorb=fanyar — kelta sz0) is erre vezet-
hetd vissza. A fardl lehullva aztan a ma-
gas cukortartalmanak kdszonhetéen
gyorsan szotydsodik és a naspolyahoz
hasonloan fogyaszthato. Termésébol
lekvar, palinka készithetd. Lekvarja 6n-
magaban alma iz{i. Sokat kell azonban
varni a gyiimolcsre, hiszen 20-25 éves
koraban hozza az elsd viragait, termé-
sére pedig csak 30 éves koratol lehet

szamitani. A ,Gytmolcskertész”

tak: ,nem annyira {il-
tetGjének, mint in-

cim{i tjsag 1905-ben megje-
X l%~ . lend egyik szamaban ir-

Hazi berkenye

kabb unokdinak réja le a hala
adojat, akinek nagy része
szeretettel is ldja a nagyapd
emlékét, aki nekik nemcsak
arnyat ado, madardalos fat, hanem
olyat {iltetett, amelyikbdl szépen is pén-
zelhetnek.” Termése mellett az utobbi
id6ében mindinkabb értékelik esztétikai
értékét, elsdsorban szép, narancssar-
gas-pirosas 0szi lombszinezodését.
A tobbi vadgyiiméleshdz hasonldan
a hazi berkenye faja is igen értekes. Ke-
mény, finom szovetti, faragdsra, hang-
szer és puskatus készitéséhez egyarant
szivesen hasznaljak. A hazi berkenyérdl
és a korabbi évek fairdl tobbet is meg-
tudhat a www.azevfaja.hu oldalon.

Kissné Szabé Gabriella
kozjoléti eloado
Pilisi Parkerdo Zrt.

tudta-e ?

~* Az Orszagos Erdészeti Egyesiilet a hazi berkenyét
(Sorbus domestica) valasztotta az Ev fajanak 2013-ban.
* A berkenye nemzetségnek a vilagon kozel 200, Eurd-
. paban 92, hazankban pedig mintegy 40 faja és alfaja
ismert, még a kozelmultban is talaltak ujakat a Vér-
tesben.
* Must készitésére is hasznaljak, mert javithato vele pél-
daul az almabor aromaja, tarolhatosaga és tisztasaga.
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